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Gruppenbild der Friseure im , Parkhotel”: Sophia Hoffmann, Nicole Kristof, Nuray Aydin, Giuseppe Barletta, Nina Eisenhauer, Obermeisterin Nelli Butsch, Vize Enzo
Scarpello, Regina Happel-Reiling, Carsten Buderer (Gast der Handwerkskammer), Monika Knapp und Catrina Barth (Innungsassistentinnen) und Brigitte Wiedermann

(von links).
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Friseurinnung kimpft gegen
Wettbewerbsverzerrung

= Hauptversammlung der
Friseure widmet sich auch
dem Thema Anzeigen.

m [ ob flir Zusammenarbeit
mit Betrieben und
Handwerkskammer.

PFORZHEIM. Im Rahmen der Jah-
reshauptversammlung der Fri-
seurinnung sind der Obermeister
und Stellvertreter sowie acht Vor-
standsmitglieder gewéhlt, eben-
falls die Leiter und Vorsitzenden
der verschiedenen Ausschiisse.
Als Gast dieser Veranstaltung
stellte sich Carsten Buderer, Leiter
der Aufienstelle Nordschwarzwald
und Rechtsberater der Hand-
werkskammer (HWK) Karlsruhe,
den Mitgliedern vor. Buderer ist

Jurist und war lange als Insol-
venzverwalter titig. Er sieht die
Leitung der Aufienstelle der HWK
als neue Herausforderung, vor al-
lem, weil er es hier mit Partnern
und Mitgliedern zu tun habe. Sei-
ne Ziele seien es, als Ansprech-
partner zusammen mit seinem
Team erreichbar fiir die Innungs-
betriebe zu sein und sie in Rechts-
fragen und Ausbildung aktiv und
kompetent unterstiitzen zu kon-
nen.

Das Thema Corona habe natiir-
lich in den letzten Monaten obers-
te Prioritdt gehabt, da die Sofort-
hilfeantrige gestemmt werden
mussten. Aufierdem nahm er Stel-
lung zu der Situation der Barber-
Shops in der Stadt Pforzheim iiber
Anzeigen und Kontrollen. Auch
fiir Betriebe ohne Betriebsleiter 14-

gen Anzeigen vor. In der Stadt und
Umgebung seien nach Priifung
von 156 Friseurbetrieben vier Be-
triebe ohne Betriebsleiter. Auch
Tipps, wie man bei dem Verdacht
von Schwarzarbeit vorgehen solle,
fanden Interesse.

Die Innungsmitglieder kamp-
fen schon seit Jahren gegen die
durch die Kleinunternehmerrege-
lung (gemeldete Jahresumsitze
unter 22000 Euro) entstehende
Wettbewerbsverzerrung. Auch
hier teilte er den neuesten Stand
der Dinge mit.

Sehr positiv lobte er die positi-
ve Zusammenarbeit im Bereich
Ausbildung zwischen Innung,
Ausbildungsbetrieben und Hand-
werkskammer. Im Anschluss an
Buderers Ausfiihrungen wurde der
Jahresabschluss 2019 vorgestellt

und wurden Neuwahlen vorge-
nommen. Folgende Positionen
wurden gewdhlt: Obermeisterin:
Nelli Butsch, Vize: Enzo Scarpello.
Weitere Vorstandsmitglieder sind
Nuray Aydin, Giuseppe Barletta,
Nina Eisenhauer, Regina Happel-
Reiling, Sophia Hoffmann, Nicole
Kristof, Marianna Schneider, Eu-
genio Zicca. Ausschuss fiir Berufs-
bildung: Vorsitzende (Lehrlings-
wart): Nicole Kristof, Vizes: Euge-
nio Zicca; Meisterbeisitzer: Giu-
seppe Barletta. Ausschuss fiir
Lehrlingsstreitigkeiten: Vorsitzen-
de: Tamara Bockstedt, Vize: Sue
Mara Bartenschlager. Meisterbei-
sitzer: Hans Bossert. Pressewart:
Regina Happel-Reiling. Rech-
nungs- und Kassenpriifungsaus-
schuss: Siegfried Zorn, Hans Boss-
ert, Brigitte Wiedermann. pm

Leitplanken beschadigt
und dann abgehauen

PFORZHEIM. Ein Autofahrer hat
am spiten Samstagabend einen
Unfall verursacht und sich
dann aus dem Staub gemacht.
Angaben der Polizei zufolge
war der Unbekannte mit sei-
nem Fahrzeug zwischen 22 und
22.30 auf der Wiirmtalstrale
vom Kupferhammer in Rich-
tung Wiirm unterwegs als er
nach rechts von der Fahrbahn
abkam und mit einer Schutz-
planke Kollidierte. Im weiteren
Verlauf muss das Auto erneut
ins Schleudern gekommen sein

und stiefd dann auch noch gegen
die linke Leitplanke. Zudem wur-
de ein Verkehrsschild beschidigt.
Die Polizei beziffert den entstan-
denen Gesamtschaden auf rund
2500 Euro. Da Fahrzeugteile am
Unfallort gefunden wurden, geht
die Polizei von einem schwarzen
Fahrzeug aus. Weitere Riick-
schliisse liefden sich jedoch nicht
ziehen. ola

Hinweise zum Unfallhergang an
die Verkehrspolizei telefonisch
unter (07231)186 3111.

Per Laser geht es

in die Tiefe

PFORZHEIM. Welche Chancen
bietet die Lasertechnologie fiir
Anwendungen in der metallver-
arbeitenden Industrie? Die
Hochschule hat dieses Thema
im Rahmen der Veranstaltungs-
reihe ,Industrie trifft Hoch-
schule” (ITH) in den Fokus ge-
riickt. Erstmals fand das an der
Fakultit fiir Technik etablierte
Fachgespriach zwischen Vertre-
tern aus Wirtschaft und Wis-
senschaft zu Beginn des aktuel-
len Wintersemesters im Online-
format statt. In insgesamt vier
Vortrdgen wurden den mehr als
120 virtuellen Géasten - darun-
ter Unternehmensvertreter,
Professoren sowie Studierende
— verschiedene Ansitze der
Lastermaterialbearbeitung in
Industrie und Forschung vorge-
stellt.

sWill man in die Tiefe des
Materials eindringen, muss
man mit herkdmmlichen Ver-
fahren langer warten. Der Laser
kann die gewiinschte Tiefe qua-
si sofort erreichen®, so Profes-
sor Roland Wahl, der an der Fa-
kultédt fiir Technik im Fachbe-

 Abhol- und Lieferservice

Hier ist fur jeden Geschmack etwas dabei.
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Ispringen

TurnstraBe 33
75228 Ispringen
Telefon (0 72 31) 4435309+

MONTAG

- Gaststatte Schiitzenhaus

DIENSTAG

MITTWOCH

9. bis 13. November 2020

Auch auf www.pz-news.de zu finden.

DONNERSTAG

Wochenkarte zum Abholen - Dienstag bis Freitag und Sonntag - Telefonsiche Bestellung 07231/4435309
« Schiitzenhaus Riesenburger mit Pommes frites € 6,90 - Schinkennudeln mit Blattsalat € 7,90 - Fleischkdse mit Spiegelei und Pommes frites € 7,90 - Ofenfrische Schweinehaxe mit Kartoffel u. griinem

reich Maschinenbau lehrt und das
Labor fiir Lasermaterialbearbei-

tung leitet.
Durch diese innovativen Ferti-
gungsverfahren wiirden auch

Konstrukteure zum Umdenken
und zur Nutzung der neuartigen
Gestaltungsmoglichkeiten flir
Bauteile herausgefordert - ,wo-
durch sich dann tatséchlich enor-
me Chancen fiir neue Produkte
mit héherem Mehrwert erdéffnen
kénnen®. Wahl definierte die her-
ausragende Prizision in der rdum-
lichen wie zeitlichen Steuerung,
auch bei Fertigung von individuel-
len Bauteilen, als Besonderheit
des Fertigungsverfahrens — sowohl
fiir industrielle, als auch private
Nutzer.

Weitere ITH-Referenten waren
der Pforzheimer Forschungsmitar-
beiter Tom Cruz, Cornelius Schin-
zel von der Trumpf GmbH Ditzin-
gen, Sebastian Becker von der Eos
GmbH in Krailling sowie Andreas
Baum von der MetShape GmbH in
Pforzheim. pm

Mehr Infos im Internet auf
www.hs-pforzheim.de

FREITAG

Salat €7,90 - Gebackenes Seelachsfilet mit Remoulade und Kartoffelsalat € 8,50 « Schinkenbraten mit Spatzle und Salat € 9,80 % ofenfrische Ente mit Rotkraut und Kartoffelknddel € 12,80
e Schnitzel Wwiener Art mit Pommes frites und Salat € 12,80 « Gansebraten mit Rotkraut und Kartoffelknodel € 14,80 -Rehedelgulasch mit Preiselbeeren Spatzle und Feldsalat € 16,80
« Zwiebelrostbraten mit Spatzle und Salat € 19,50

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

PFORZHEIM MONTAG
RESTALRANT Restaurant Brasserie
SS Wilhelm-Becker-StraRe 15 Geb MEufizsdh it Ei
BRA ERIE 75779 Pforzheim « Gebratene Maultaschen mit Ei
Tel. 07231 42 47 932

PROHAHEIM

Alle Speisen zum Mitnehmen! Ab sofort auch Kartenzahlung méglich! 10 % Rabatt auf alle Speisen

€6,90

« Nudelauflauf ,Carbonara” mit Speck und
Kase liberbacken, dazu Tomatensauce

eLachsfilete auf Blattspinat mit

€6,90

Rieslingsauce, dazu Dampfkartoffeln
€8,90

« Linsen mit Spdtzle und ein paar
Wienerle

€790

« Gebackenes Seelachsfilet mit
Remouladensauce, dazu Dampfkartoffeln
oder Kartoffelsalat €790

Miissle Spezialitdten

Am Marktplatz 8

75175 Pforzheim

Telefon (0 72 31) 102 8 86

gl

WEIN-BAR | SPEZIALITATEN
CLUB 86 | MARKTHALLE
EVENT | VINOTHEK

 « Pasta mit Speck und frischen Erbsen

Kross gebratene Hahnchenkeule auf
: BBQ-Schmorgemiise und Reis ~ €10,95 :

Infos zu unseren Lieferkonditionen finden Sie unter muessle-spezialitaeten.de

¢ o Ein Paar Pforzheimer Zipfel
€795 : Rahmwirsing, Salzkartoffeln
i « Pasta mit Birne, Gorgonzola
Walnuissen

auf H
€995:

und €795 feinenNudeln

{ « Fleischkiichle mit Kartoffelsalat  €7,95
: « Kalbsnierle in Pommery-Senfsauce und  :

« Pfefferrahm-Frikassee vom Hiihnchen
¢ mitKrduterreis
: «Schweinebraten an Kimmelbiersauce,

Sauerkraut und Bratkartoffeln €12,95

€795

© « Asianudeln mit Garnele €1195
Qe Ente mit Rotkohl, Maronen und Kléen

€14,95

Kupferhammer
Eusthnus Am Kupferhammer 1
75181 Pforzheim
Kupferhammer  teon 0723067712

Zusatzlich Sonntag auf Vorbestellung Geschmorte Gansebrust mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Re fiir €17.90

Abholservice wahrend der Corona SchlieRung!

Montag- Freitag 12 Uhr bis 14 Uhr und 17 Uhr bis 20 Uhr
Samstag von 17 Uhr bis 20 Uhr Sonntag von 12 Uhr bis 20 Uhr

Bestellung bitte bis spatestens Freitag!!!

NIEFERN-OSCHELBRONN

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

Restaurant Goll

eKrautwickel, Specksauce, Piiree

Ab sofort Abhol- und Lieferservice e alle Speisen zum abholen o

6,40€

e Linsen, Saiten u. schwab. Spatzle

6,40 € e« Rahmhackbraten mit Teigwaren

6,40€

= Saure Nierle mit Bratkartoffeln

Bitte vorbestellen bis 11 Uhr Telefon 07233 /9612-40 e Abholenvon11.45 bis 13 Uhr
6,40 €

« Fleischbéllchen, Currysauce, Reis 6,40 €

75223 Niefern.-Oschelbronn
Telefon (0 72 33) 96 12-40
restaurant@g+oll-gastro.de

» Schweinebrust, Rotkraut, Knédel 7,40 €
 Zucchini gediinstet, Tomatens., Reis 6,40 €
- Aktion: Cordon Bleu vom Schwein

- Piccata Milanese , Tomatens. Spaghetti 7,40€
o Krautwickel, Gemiisefiillg., Piiree 6,40€
e Aktion: Zwiebelrostbraten mit handgesch.

eKassler, Sauerkraut, Kartoffelpliree 7,40€
«Semmelknddel, Ei, Gurkensalat 6,40€
« Aktion: 11.11. Gansebraten , Rotkraut,

o Putensteak, Zucchinigem., P. Maccaire 7,40 €
- Kartoffel-Gemise-Gratin 6,40 €
-Aktion: Zwiebelrostbraten, handegesch.

« Fischrélichen, Rieslings., Nudeln 7,40 €
«Aktion: Zwiebelrostbraten, handgesch.
Spatzle, SoBe 12,80€

Spatzle, SoRe 12,80€ Steakhaus-Pommes 12,80€  Kartoffelknddel, 12,80€  Spatzle, Soke 1280 €
Wollen Sie auf Ihr spezielles Angebot aufmerksam machen? JASMIN KLEINER BRIGITTE KOBERLE
Fiir nur 69 Euro zzgl. Mwst. pro Erscheinungstermin sind Sie dabei. (07231)933-101 (07041)9571-335

Interessiert? Rufen Sie uns an! Wir beraten Sie gerne. JASMIN.KLEINER@PZ-NEWS.DE brigitte.koeberle@pz-news.de




